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Cosa rende

la miscela

Club Kave

cosi buona?

Le sue mono- ey /Y s
origini tostate

singolarmente. INDIA

Robusta

club_kave n ClubKave.ltalia www.clubkave.it | Il Club Dell'Espresso Italiano

LA CHIAVE )
DELL’IDENTITA

I1 2024 ¢ stato I'anno del dilagare di maritozzi, croissant
cubici, piramidali, rolls e affini: li abbiamo visti protagonisti
in tutte le vetrine, dalla grande citta alla provincia,
dalla Valle d’Aosta alla Sardegna. In un mondo cosi
interconnesso, le tendenze — non importa da dove
arrivino - viaggiano veloci e dettano il palinsesto dei dolci
sui banconi. E 'evoluzione della pasticceria - come gli altri
rami della ristorazione - soggetta al rincorrersi dei trend,
ma sensibile forse piu degli altri a questi cambiamenti.
Se & vero che la prima impressione € quella di
un’omologazione generale, vale pero la pena porre
I'accento sulle occasioni che il trend porta con sé,
laddove sia spunto per esprimere la propria firma.
Come? Magari giocando con ingredienti o ispirandosi
al territorio. E quello che apprezziamo nel lavoro
dei grandi maestri, “ingegneri” e artisti del dolce,
dotati di uno stile inconfondibile.
Ruolo di primo piano nel mondo dolce anche per i temi
della sostenibilita, della valorizzazione di produzioni locali
e specialita tradizionali, delle quali il nostro paese, piu
di ogni altro, vanta una preziosa biodiversita. Identitari,
rappresentativi della cultura dei luoghi, conservano un
posto d’onore nella nostra memoria e abitudini. E anche
nel lavoro di giovani pasticceri e pasticcere, che guardano
alla storia con rispetto e occhio attuale, portando avanti
secolari tradizioni di famiglia o decidendo di mettersi in
gioco con le proprie insegne (tante le novita di rilievo,
quest’anno). Professionisti talentuosi e preparati, come
Arianna Valente e Raffaele Gant, premiati come Pasticceri
Emergenti con Libera, insegna di Asti, o come Delia Salvo,
della pasticceria Delia di Lecce, che si aggiudica il titolo di
Novita dell’Anno.

Marina Savoia



IL DECALOGO
DEGLI ISPETTORI

Orario della visita. | locali sono stati visitati nel momento
in cui I'offerta dovrebbe essere piti completa. In genere la mattina e nel
fine settimana.

Ambiente. Dov's situato e com’e tenuto il locale, la pulizia
generale ed eventuali mancanze.

Esposizione. Sistemazione dei prodotti nelle vetrine interne ed
esterne. Presenza o meno dei pirottini per i mignon; quante tipologie di
torte sono presenti e se c’é una vetrina frigo a loro dedicata; se ci sono
spazi riservati alla gelateria, alla caffetteria e alla produzione in
cioccolato. | prodotti devono essere ben presentati, ordinati per
tipologie e invitanti nell’aspetto.

Assortimento. Unofferta ricca e varia di proposte & un valore
aggiunto. Una pasticceria con un piccolo assortimento teoricamente ha
meno possibilita di fare errori. Da notare anche la possibilita di avere

dolci composti al momento (millefoglie, profiterole o torte alla panna).

Pasticceria innovativa. Valutazione dello spazio riservato
a nuove creazioni rispetto ai classici della pasticceria.

Prezzi e composizione. Verifica della presenza del prezzo
e del cartellino con la composizione su tutti i prodotti esposti.

Prova di assaggio. Valutazione di tre prodotti base
fortemente rivelatori della qualita: un lievitato da colazione senza
ripieno (cornetto, brioche); un prodotto fresco: bigné alla crema,
cannoncino, millefoglie o mousse; un assaggio di pasticceria secca: una
semplice pasta frolla o sfoglia. Dovute eccezioni regionali sono ad
esempio in Sicilia il cannolo o la cassata; in Campania invece la
sfogliatella o la pastiera napoletana.

Il personale. Valutazione di efficienza, cortesia e professionalita
del personale. Nel servire utilizzo di guanti o pinze.

Packaging. Tradizionale o innovativo. Possibilita o meno di
confezioni personalizzate di pasticceria secca o da viaggio.

Vini da dessert. Una pasticceria ben fornita dovrebbe avere
un’adeguata selezione di vini da dessert, che andrebbero illustrati da
personale informato.

PASTICCERIA VENETO
BRESCIA

PAG. 93

Maestro dei maestri, oltre

all’instancabile attivita

imprenditoriale e associativa,

Iginio Massari & da decenni

ambasciatore della cucina

proprio da Massari.

riservato agli artigiani

assegnato da una giuria

e della pasticceria italiana
nel mondo, facendosi
portavoce di istanze del
settore in un dialogo

continuo

con le
| istituzioni.
Del

2024 la legge a lui intitolata che
istituisce un riconoscimento

piu meritevoli della Penisola,

di professionisti presieduta



Laboratorio
dell’Espresso:
competenza e

formazione, uniti -

dalla passione
per il caffe.

club_krave ﬂ ClubKave.ltalia

1 DAL 2001 K

LABORATORIO
DELL'ESPRESSO

L 4

Il Laboratorio dell’Espresso e la scuola di

formazione interna di Club Kave. Propone
soluzioni didattiche, che coniugano passione e

competenza, e aiutano la tua realta a crescere.

www.clubkave.it | IL Club Dell'Espresso Italiano

Bonta e
bellezza
sono i tratti
distintivi
della nostra
attivita.

club_krave ﬁ ClubKave.ltalia

Club Kave unisce gusto raffinato

e design esclusivo. Offre caffe

di alta qualita, ma anche linee in
ceramica e accessori di lusso per i
professionisti. Un viaggio di piacere
e stile in ogni tazza.

www.clubkave.it | IL Club Dell'Espresso Italiano



Il piacere del
caffé Club Kaveée
a casa tua, come
al bar.

club_krave “ ClubKave.ltalia

Club Kave offre caffe di alta
qualita, perfetto per l'uso
domestico con macinato
moka, espresso o in chicchi
interi. Una miscela che porta
la gioia della condivisione in
ogni tazza.

www.clubkave.it | IL Club Dell'Espresso Italiano

Club Kaveé:
I'ingrediente
ideale e
I'abbinamento
perfetto in
pasticceria.

club_krave ﬁ ClubKave.ltalia

Con i suoi gentili profumi fruttati, la
sua piacevole rotondita di corpo, il
valore del dolce che prevale con
decisione sugli altri, la miscela
Club Kave é particolarmente
indicata per accompagnare ed
esaltare torte, pasticcini, cornetti,

www.clubkave.it | IL Club Dell'Espresso Italiano
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@ Ricette
QUAGLIA E H E
dove.farinadiventaarte” inquadra qui

La tradizione rivive

T. +39 0429 649118 H petra.lafarina @ farinapetra www.farinapetra.it

PREMIO SPECIALE
PETRA MOLINO QUAGLIA

PASTICCERE
EMERGENTE

PIEMONTE
ARIANNA VALENTE E RAFFAELE GANT
LIBERA

ASTI
PAG 47
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PREMIO SPECIALE
FB GRUPPO CLABO
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DELL'ANNO
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catiabriga

VARIO ICONA CHERF

AN\ WHOLE LAB IN ONE UNIT

ICETEAMI927.1T

f MM
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DOMORI

LEMOZIONE
INCONTRA

LA RAGIONE.
Il cacao Criollo risale al tempo
dei Maya e degli Aztechi. E
raro, prezioso, selezionato e
lavorato con cura e rispetto.
Se il cioccolato e I'emozione,
il cacao & la sua ragione.

DOMORI.COM
SEGUICI SU INSTAGRAMIE.SU FACEBOOK

PREMIO SPECIALE

DOMORI

MIGLIOR DOLCE
AL CIOCCOLATO

LOMBARDIA

ERNST K KNAM
MILANO
PAG 113

Torta Africa
Mousse al cioccolato fondente 58% su base marquise,
con finitura di cacao amaro e granella di cioccolato

21



malp

(DI FILIE S

Dalle valli del Monviso alla tavola

delle famiglie italiane, il latte della filiera
Inalpi si muove secondo un protocollo unico
condiviso con gli allevatori. Una grande filiera
italiana dove conferitori e industria lavorano
fianco a fianco nel rispetto dell'ambiente,
degli animali e delle persone.

Dal buon latte e dalla buona volonta.

@ @ www.inalpi.it

PREMIO SPECIALE
INALPI

SOSTENIBILITA

SICILIA
CAFFE SICILIA

NOTO [RG]
PAG 391
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ISPIRATI
DALLANATURA

TERRITORIO, ARTIGIANALITA,
TECNOLOGIA ED ECCELLENZA.

Grazie a expertise, lavorazioni tradizionali e tecnologie innovative,
agrimontana fornisce a pasticceri, gelatieri e chef dell'alta ristorazione
ingredienti che sanno valorizzare le loro creazioni.

Agrimontana é riconosciuta, in Italia e all'estero, dal professionista e dal
consumatore finale, per la qualita dei suoi marrons glacés, per i canditi,
le confetture e marmellate, le paste pure e le creme spalmabili.

www.agrimontana.it f© @ in agrimontana

PREMIO SPECIALE

AGRIMONTANA

VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI
TERRITORIALI

LIGURIA

COPELLO
CHIAVARI [GE]
PAG 75

SICILIA

FRENI
MESSINA
PAG 388

SARDEGNA

ROBERTO MURGIA - DOLCI IN CORSO
ALGHERO (SS)
PAG 407
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VALRHONA
SELECTION

PARTENAIRE DES TALENTS DE LA GASTRONOMIE

Per trovare i migliori ingredienti della gastronomia dolce:

VALRHONA-SELECTION.IT

PREMIO SPECIALE

VALRHONA

| MIGLIORI PASTRY CHEF

VALLE D'AOSTA

TITTI TRAINA

PAOLO GRIFFA AL CAFFE
NAZIONALE

AOSTA
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MANUEL COSTARDI
DA CHRISTIAN E MANUEL
DELL'HOTEL CINZIA
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AGGIUNGETE INTENSITA ALLE VOSTRE CREAZIONI

VALRHONA

Imaainans le meilieur du chocolat

1336

EMTO SUVALRHOMA COM

Cartifcaziars

©)

Corporation

PREMIO SPECIALE

VALRHONA

| MIGLIORI PASTRY CHEF
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I Ristorante MIKE'S propone, in una cornice unica,

una cucina dai sapori raffinati; un'esperienza esclusiva

per un pranzo, un aperitivo al tramonto, una cena elegante
o per organizzare un evento di sicuro successo.

Un Menu d'eccellenza e una carte dei vini per veri intenditori.

COIN - SAN GIOVANNI 4° PIANO/FLOOR

INGRESSO PIAZZIALE APFIO, 7 / INGRESSO VIA MAGNA GRECIA, 2

da Martedi a Domenica ore 10.00 - 20.00 | Chiuso Lunedi

M SAN GIOVANNI Tel.+39 06 84017170 - +39 360 1034177 + info@mikesrestaurant.it




* bevi sempre responsabilmente

Asti Spumante DOCG
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VISIT astidoeg.it

LA GUIDA
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